
Crumble avaloù ha kerc’h 

Dibun  

1°Dibluskañ an 
avaloù. 

   

2°Troc’hañ an 
avaloù.  

 

3°Lakaat an amann 
e-barzh ar billig. 

 

4°Lakaat an avaloù 
da boazhañ e-barzh 

ar billig. 
 

5°Troc’hañ an 
amann e tammoù 

bihan. 
  

6°Lakaat an amann, 
ar sukr hag ar 

c’herc’h e-barzh ar 
plad don. 

+             +                    + 

7°Meskañ gant an 
daouarn.  

 
 

8°Poazhañ e-barzh 
ar forn 20’ da 180°C. 

 
 
 
 
 
 

 

9°DEBRIÑ !  
 

 

Ezhomm az peus…. 

Avaloù (4)                    Sukr (80 gr.)                   Kerc’h (120gr.)            

 Amann (2 loaiad  e-barzh ar bilig + 80 gr. Evit an taoz)     

 



 


